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Cépage: Merlot
Vinification et élevage :

Cette boisson a base de vin aromatisée est désalcoolisée par distillation sous
vide, un procéde’ qui préserve son intégrité aromatique ainsi que sa phase
aqueuse. Des arémes naturels sont ensuite ajoutés afin de restituer son
caractere distinctif.

Notes de dégustation :

Sa complexité en bouche offre une expérience proche de celle des vins
traditionnels, rendant l'association avec les mets plus intuitive pour les
connaisseurs, tout en apportant une subtile douceur.

Accords mets-vin :

Lasagnes aux légumes rétis, boeuf mijoté aux légumes, magret de canard,
gratin d’aubergine au parmesan...

Format : 75 cl
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Existe en blanc, rouge et rosé
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Grape Variety: Merlot
Vinification and ageing:

This aromatised wine-based beverage is dealcoholised through vacuum
distillation, preserving its aromatic integrity and aqueous phase. Natural
flavours are then added to restore its distinctive character.

Tasting notes:

Its complexity on the palate offers an experience close to that of traditional
wines, making the combination with alcohol more intuitive for connoisseurs,
while offering a subtle sweetness.

Wine pairing: Roasted vegetable lasagne, slow-cooked beef with vegetables,
duck breast with red berry glaze, grilled portobello burgers, aubergine

parmigiana...

Bottle size: 75 cl
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We are 520 winegrowers from the Bordeaux region, united by life, wine, and a true spirit of cooperation.
Bold, determined, obsessed with quality — that's our style, our way of making wines.
And as the leading producers of fine wines in France, we proudly uphold 15 Bordeaux AOPs.

BLAYE BOURG FRONSAC GRAVES SAUTERNES

www.tutiac.com



