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Cépage: Merlot

Sols: Sablo-graveleux et argilo-calcaires

Vinification et €levage: Pressurage direct, maitrise des températures.

Notes de dégustation: Ce vin propose une belle robe rose pile, franche et vive.
Le nez s'ouvre sur une palette séduisante dominée par les petits fruits rouges.

La bouche révele des saveurs de cassis et de fraise, soutenues par une douce

/7 rondeur, et s'étire sur une finale aromatique persistante.
R Accords gourmands: A l'apéritif, en accompagnement de grillades marinées
Ly au citron et aux herbes, de salades, de crudités, de sushis, de desserts aux fruits
i '/c rouges...
)
&N Contenance: 75 cl

En sélectionnant chaque parcelle selon son terroir et en respectant un cahier des
charges propre a chaque cuvée, les vignerons de Tutiac vous offrent, millésime apres
millésime, des vins originaux de qualité irréprochable.
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Grape variety: Merlot
Soils: Sandy-gravelly and clay-limestone
Winemaking and aging: Direct pressing, temperature control.

\ Tasting notes: This wine has a beautiful, bright, pale pink color
The nose opens with an appealing array of aromas dominated by small red fruits.
The palate reveals flavors of blackcurrant and strawberry, supported by a gentle
‘ roundness, and lingers on a persistent aromatic finish.

Food pairings: As an aperitif, with grilled meats marinated in lemon and herbs,
salads, crudités, sushi, red fruit desserts...

Contenance: 75 cl

By carefully choosing each plot according to the terroir and by complying with strict
requirements, Tutiac offers, vintage after vintage unique and quality wines.
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