
L’ A B U S  D ’ A L C O O L  E S T  D A N G E R E U X  P O U R  L A  S A N T É .  À  C O N S O M M E R  A V E C  M O D É R A T I O N .

Cépage : Merlot

Sols :  Variété de terroirs allant de sablo-graveleux à argilo-
calcaires

Vinification : Pressurage direct, maîtrise des températures. 

Notes de dégustation : Ce vin propose une belle robe rose 
pâle, franche et vive. 

Le nez est gourmand et expressif sur les fruits rouges. 

En bouche, on retrouve des notes de cassis, de fraise, 
rehaussées par une agréable sucrosité. Belle persistance 
aromatique.

PARFAIT pour l’apéritif ou pour accompagner des grillades,  
un barbecue, des salades, des sushis... 

Qu’est-ce qu’un carrelet ?
Il s’agit d’une cabane de pêche à la silhouette atypique 

que l’on retrouve le long des estuaires de France, 
notamment en Gironde perchée sur ses pilotis, elle 
possède un grand filet surplombant l’eau qui sera 

abaissé puis remonté pour constater si les crevettes 
blanches de l’estuaire sont au rendez-vous !



GRAPE VARIETY : Merlot

Soils :  The grape stem from different terroirs, whose soils 
range from sandy and gravely to clay-limestone.

Vinification : Direct pressing, temperature control.

TASTING NOTES : The robe is light pink and vibrant. 

Very aromatic on the nose with notes of red fruits. 

On the palate, the wine is well-balanced and fruity with 
aromas of blackcurrant, strawberry, enhanced by a nice 
sweetness. Long finish.

salads, barbecue, sushi... 
Ideal for a picnic or for an aperitif. 

What is a carrelet ?
It’s a fisherman’s hut with a unique architectural 

silhouette found  on the banks of French estuaries, most 
notably in the  Gironde region. 

Perched on stilts, it deploys a large net which can be 
lowered and raised to catch the white shrimp 

of the estuary!
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